CORSO

Unsere Empfehlung

[hre Genussreise

Sauerteigbrot, Salzbutter

Regionale Spezialititen

*kkk

Knollensellerie, Senf, schwarzer Knoblauch

*kk

Buntbarsch, Rettich, Zitrusfriichte
Kirbis, Ktrbis
(15g Oonacaviar N° 103 traditionell zu CHF 44)
Dexter & Wagyu Rind
Pastinake, Ackerbohne, Shiitake
oder
Pastinake, Ackerbohne, Shiitake
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Schokolade, Birne, Baumntsse

*khkk

Stisses Finale

CHF 134 pro Person

Damit wir Thre Genussreise ideal fiir Sie vorbereiten kénnen, bitten wir Sie, vorrangig dafiir anzumelden.
Die Genussreise ist auf Reservierung erhaltlich und fiir den gesamten Tisch vorgesehen.

Wir bitten Sie uns im Zuge der Reservierung Allergien oder Unvertraglichkeiten mitzuteilen.

Herkunft:
Gemuse: Demeter Feldhof, Scherzingen; SlowGrow, Rapperswil; Thurnheer Gemtsebau, St.Margrethen
Fisch/Fleisch: Aus der Schweiz
Backwaren: Backerei Lehmann, Lanterswil
Molkereiprodukte: Molkerei Forster, Herisau

©
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Presidio

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF



CORSO

Uberraschungsmentl

Lassen Sie sich von unserem Corso-Team tiberraschen!
Vegetarisches 3-Gang Uberraschungsmenti 89

inkl. Getrankebegleitung

Fleisch oder Fisch in der Hauptspeise +19

Gerne konnen Sie das Uberraschungsmenii mit einem Gericht aus unserer Karte erginzen.

Herkunft:
Gemise: Demeter Feldhof, Scherzingen; SlowGrow, Rapperswil; Thurnheer Gemtsebau, St. Margrethen
Fisch / Fleisch: Aus der Schweiz
Backwaren: Bickerei Lehmann, Lanterswil
Molkereiprodukte: Molkerei Forster, Herisau

©
Slow FFood’

Presidio

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF



CORSO

Vorspeisen

Sauerteigbrot mit Salzbutter und Olio Cru 9.8
Kurbisschaumsuppe mit schwarzen Niissen 16
Ceviche vom Zander 28
Gebratener Buntbarsch auf Ingwer-Chillisauce 28
Tatar vom Schweizer Rind mit Schnittlauchdl und Alpsbrinz 32
Dinkelravioli mit Mutschli und Morchel Beurre Blanc 32

Hechtkldsschen mit Kaviarsauce 32

Hauptspeisen

Pastinake, Shiitake, Ackerbohne 46
Kross gebratenes Ribelmaispoulardensteak mit Seitlingen und Gemuseallerlei 46
Gebratener Frutiger Stér mit Spitzkohl und Krebsschaum 49
(Oonacaviar N°103 traditionell 15g 44)
Duett vom Reh und Gams auf Rotkohl und Schupfnudeln 56
Rindsfilet mit Speckjus, Bohnen und Dauphinekartoffeln 64

Dessert und Kase

Hausgemachtes Cremeeis oder Fruchtsorbet nach Saison 6
Vanille-Briochecreme mit Zitronengrassorbet 18
Schokolade, Birne, Baumnuss 18
Kase vom Wagen mit hausgemachtem Chutney und Friichtebrot (3 Stiick) 18

je zusatzliches Stick 4

Herkunft:
Gemutise: Demeter Feldhof, Scherzingen; SlowGrow, Rapperswil; Thurnheer Gemtsebau, St. Margrethen
Fisch / Fleisch: Aus der Schweiz
Backwaren: Béckerei Lehmann, Lanterswil
Molkereiprodukte: Molkerei Forster, Herisau
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Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF
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