CORSO

14. bis 18. Juli 2026
Corso Bar Grillkarte //

Kalbskotelett fur 2 Personen mit Chilimayonnaise,

Bratkartoffeln & Gemuiseallerlei 58 p.P.
Rindstatar mit Toastbrot 21/ 36
Gemischter Salat  8.5/15
Spaghetti mit Auberginen, Zucchetti & Petersilie 24/ 34

Cote de Boeuf vom Kabier-Rind mit Kalbsjus,
Bratkartoffeln & Gemuseallerlei pro100g 13.9
St. Galler Bratwurst mit Kartoffel-Gurkensalat  23.5
Ribelmaispoulardenbrust mit BBQ Sauce, Pommes Frites & Gemuseallerlei 37

Rehbéaggli mit Brombeersauce & Rotkohlsalat 44

Herkunft:
, Gemuse: Demeter Feldhof, Scherzingen; SlowGrow, Rapperswil; Thurnheer Gemtsebau, St.Margrethen
Fisch/Fleisch: Aus der Schweiz
Backwaren: Aus der Schweiz
Molkereiprodukte: Molkerei Forster, Herisau

GS Slow FFood’
Presidio

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF




